
Amuse
Pani Puri tonijn met chilimayonaise

Steak tartaar 
met een toast van Brioche, crème van eidooier, 

gerookte paprika mayonaise en gekarameliseerde zilver uien

Sous vide gegaarde zalmfilet
met bisque van  Hollandse garnalen met blini, crème fraîche

en kaviaar van zalm

Gebraden Ossenhaas
met Pommes fondant, geroosterde bospeen en port tijm saus

Dome van chocolade
Witte chocolade hazelnoot mouse met gel van sinaasappel-

steranijs en framboos sorbet ijs

€62,95 p.p.

Kerstmenu
4-gangen
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Amuse 
Pani Puri met avocado creme

Tartaar van gerookte rode biet
met broodcrouton, vegan ricotta, vegan paprika mayonaise

en crunch van macadamia

Sous vide gegaarde knolselderij
met velouté van pastinaak en in balsamico gemarineerde

beukenzwammen

Bourguignon
mouseline van aardappel, geroosterde bospeen en

gekarameliseerde zilver uien

Dome van chocolade
Pure chocolade mouse met hazelnoot, gel van sinaasappel-

steranijs en framboos sorbet ijs

€62,95 p.p.

Kerstmenu
4-gangen vegan
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